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�%�H�O�O�H���Á���H�X�U���V�L�P�S�O�H��(Petit�� �� �$�J�U�p�D�E�O�H�P�H�Q�W���V�X�F�U�p�H���H�W���G�H���� ���� �2�F�W���� �1�R�Y�����j���P�D�U�V�� �7�D���������� �9�D�U�L�p�W�p���L�Q�W�p�U�H�V�V�D�Q�W�H���S�R�X�U���V�D���U�X�V�W�L�F�L�W�p�����V�D���O�R�Q�J�X�H���F�R�Q�V�H�U�Y�D�W�L�R�Q���� 

bon pommier, Simple bon  bonne saveur    �2�w���������� �(�[�F�H�O�O�H�Q�W���S�R�O�O�L�Q�L�V�D�W�H�X�U���S�R�X�U���O�H�V���Y�D�U�L�p�W�p�V���j���Á���R�U�D�L�V�R�Q���W�D�U�G�L�Y�H���F�R�P�P�H

pommier, Belle fleur de Brabant)       �%�H�O�O�H���Á���H�X�U���G�R�X�E�O�H���H�W���5�H�L�Q�H�W�W�H���G�H���)�U�D�Q�F�H��

�&�D�E�D�U�H�W�W�H�� �� �&�U�R�T�X�D�Q�W�H�����M�X�W�H�X�V�H�����D�F�L�G�L�W�p���� ���� �)�L�Q���R�F�W���� �-�D�Q�Y�����j���P�D�L�� �7�D���������������'�·�D�E�R�U�G���F�D�Q�W�R�Q�Q�p�H���D�X�[���)�O�D�Q�G�U�H�V�����H�O�O�H���V�·�H�V�W���U�D�S�L�G�H�P�H�Q�W���� ��

�� �� �I�R�U�W�H���H�W���T�X�L���U�D�S�S�H�O�O�H���S�D�U�I�R�L�V�� �� �� �� �2�w���������������U�p�S�D�Q�G�X�H���G�D�Q�V���W�R�X�W�H���O�D���U�p�J�L�R�Q�����7�U�q�V���L�Q�W�p�U�H�V�V�D�Q�W�H���D�X�V�V�L���E�L�H�Q���H�Q��

  le goût de citron.     haute-tige qu’en basse-tige. Rustique et de très bonne conservation. 

�&�R�X�U�W���S�H�Q�G�X���U�R�X�J�H���� ���(�[�F�H�O�O�H�Q�W�H���T�X�D�O�L�W�p���J�X�V�W�D�W�L�Y�H�������� ���� �)�L�Q���V�H�S�W���� �1�R�Y�����j���I�p�Y���� �7�D���������������/�D���S�R�P�P�H���H�V�W���j���O�D���E�D�V�H���G�H���W�U�q�V���E�R�Q�Q�H�V���J�H�O�p�H�V�������D�X���I�R�X�U���R�X���H�Q

(Court pendu Rosa) �� �� �� �� �� �2�w���������� �W�D�U�W�H���O�D���W�H�[�W�X�U�H���H�V�W���À���Q�H���H�W���S�D�U�I�X�P�p�H�����%�R�Q���S�R�O�O�L�Q�L�V�D�W�H�X�U���S�R�X�U���O�H�V

�� �� �� �� �� �� �� �Y�D�U�L�p�W�p�V���j���Á���R�U�D�L�V�R�Q���W�D�U�G�L�Y�H�����%�H�O�O�H���Á���H�X�U���G�R�X�E�O�H�����5�H�L�Q�H�W�W�H���G�H���)�U�D�Q�F�H����

�'�R�X�E�O�H���E�R�Q���� �� �/�D���F�K�D�L�U���H�V�W���V�X�F�U�p�H���H�W���D�F�L�G�X�O�p�H���� ���
�� �)�L�Q���V�H�S�W���� �2�F�W�����j���G�p�F���� �7�D���������� �7�\�S�L�T�X�H���G�H���O�·�$�Y�H�V�Q�R�L�V���7�K�L�p�U�D�F�K�H�����F�H�W�W�H���Y�D�U�L�p�W�p���D���p�W�p��

�S�R�P�P�L�H�U���U�R�X�J�H�� ���� �� �� �� �2�w���������������O�D�U�J�H�P�H�Q�W���G�L�I�I�X�V�p�H���V�X�U���O�·�H�Q�V�H�P�E�O�H���G�X���W�H�U�U�L�W�R�L�U�H���U�p�J�L�R�Q�D�O��

�*�U�L�V���%�D�X�G�H�W���E�U�R�Q�]�p�H�� ���'�q�V���P�D�W�X�U�L�W�p�����O�H���I�U�X�L�W���H�V�W���G�H���E�R�Q�������
�� �2�F�W���� �-�D�Q�Y�����j���D�Y�U�L�O�� �7�D���������������%�R�Q�Q�H���Y�D�U�L�p�W�p���G�·�D�P�D�W�H�X�U���j���F�X�O�W�L�Y�H�U���G�H���S�U�p�I�p�U�H�Q�F�H���H�Q���K�D�X�W�H���W�L�J�H������

�� �� �J�R�€�W�����&�K�D�L�U���U�L�F�K�H���H�Q���V�X�F�U�H���� �� �� �� �2�w���������� �G�D�Q�V���V�R�Q���E�H�U�F�H�D�X���G�·�R�U�L�J�L�Q�H�����O�D���I�D�o�D�G�H���P�D�U�L�W�L�P�H������ �� ��

  restant très acide.

�*�X�H�X�O�H���G�H���P�R�X�W�R�Q�� �����/�H���J�R�€�W���H�V�W���K�p�W�p�U�R�J�q�Q�H���G�·�X�Q�H���� ���� �0�L���R�F�W���� �'�p�F�����j���P�D�U�V�� �7�D���������� �9�D�U�L�p�W�p���W�U�q�V���U�X�V�W�L�T�X�H���H�W���W�U�q�V���Y�L�J�R�X�U�H�X�V�H�����U�H�F�R�P�P�D�Q�G�p�H���S�R�X�U��

�� �� �S�R�P�P�H���j���O�·�D�X�W�U�H���H�W���V�H�O�R�Q���O�·�p�S�R�T�X�H�� �� �� �� �2�w���������������O�H���S�O�H�L�Q���Y�H�Q�W���H�W���U�p�S�D�Q�G�X�H���G�D�Q�V���W�R�X�W�H���O�D���U�p�J�L�R�Q���S�R�X�U���V�H�V��

  Le rapport sucre-acidité est variable.     qualités de pollinisateur.

�-�D�F�T�X�H�V���/�H�E�H�O�� ���)�R�U�W�H���D�F�L�G�L�W�p���D�Y�D�Q�W���P�D�W�X�U�L�W�p���� ���
�� �)�L�Q���D�R�€�W���� �6�H�S�W���������G�p�F���� �7�D���������� �'�H���S�U�H�P�L�q�U�H���T�X�D�O�L�W�p���S�R�X�U���O�H�V���W�D�U�W�H�V���H�W���F�R�P�S�R�W�H�V����À cultiver

�� �� �F�R�P�S�O�q�W�H�����E�R�Q�Q�H���W�H�Q�X�H���H�Q���W�D�U�W�H�� �� �j���À���Q���V�H�S�W������ �� �2�w���������� �H�Q���K�D�X�W�H���W�L�J�H�����/�D���T�X�D�O�L�W�p���J�X�V�W�D�W�L�Y�H���Q�H���V�·�H�[�S�U�L�P�H�U�D���S�O�H�L�Q�H�P�H�Q�W

  et excellente qualité en compote.     que si on pratique une cueillette échelonnée, tous les 10 jours de

�� �� �� �� �� �� �� �À���Q���D�R�€�W���j���À���Q���V�H�S�W�H�P�E�U�H��

Lanscailler (Belle Fleur    Bon rapport sucre-acidité.  3* 1re���T�X�L�Q�]�D�L�Q�H���� �1�R�Y�����j���M�D�Q�Y�����7�D���������� �9�D�U�L�p�W�p���W�U�q�V���U�X�V�W�L�T�X�H���H�W���W�U�q�V���S�U�R�G�X�F�W�L�Y�H�����P�D�L�V���G�H���P�L�V�H���j���I�U�X�L�W�V��

Large Mouche (en Belgique)    �G�·�R�F�W���� �� �2�w���������� �O�H�Q�W�H���H�W���G�H���T�X�D�O�L�W�p���J�X�V�W�D�W�L�Y�H���P�R�\�H�Q�Q�H�����­���F�X�O�W�L�Y�H�U���H�Q���K�D�X�W�H���W�L�J�H��

       Répandue dans toute la région.

Reinette d’Angleterre  Bon goût, acidulée et dotée 3* 2ème���T�X�L�Q�]�D�L�Q�H�����2�F�W���������Q�R�Y���� �7�D���������������%�R�Q�Q�H���S�R�P�P�H���V�H�P�L���S�U�p�F�R�F�H�������F�R�Q�Y�L�H�Q�W���W�U�q�V���E�L�H�Q���D�X�[���I�R�U�P�H�V����

�� �� �G�·�X�Q���E�R�Q���p�T�X�L�O�L�E�U�H���V�X�F�U�H���D�F�L�G�L�W�p���� �� �G�H���V�H�S�W���� �� �2�w���������� �E�D�V�V�H�V���H�W���S�D�O�L�V�V�p�H�V�����V�X�U���S�R�U�W�H���J�U�H�I�I�H���V�H�P�L���Y�L�J�R�X�U�H�X�[��

�5�H�L�Q�H�W�W�H���G�H���)�O�D�Q�G�U�H�� ���%�R�Q���U�D�S�S�R�U�W���V�X�F�U�H���D�F�L�G�L�W�p���� ���
�� �0�L���R�F�W���� �0�L���R�F�W�����j���� �7�D���������� �5�X�V�W�L�T�X�H�����G�H���F�R�Q�G�X�L�W�H���I�D�F�L�O�H���H�W���W�U�q�V���S�U�R�G�X�F�W�L�Y�H�����H�O�O�H���F�R�Q�Y�L�H�Q�W�� ��

�� �� �� �� �� �P�L���G�p�F���� �2�w���������� �D�X�V�V�L���E�L�H�Q���j���O�D���K�D�X�W�H���W�L�J�H���T�X�·�j���O�D���E�D�V�V�H���W�L�J�H�����,�O���F�R�Q�Y�L�H�Q�W���W�R�X�W�H�I�R�L�V

       d’être prudent en situation favorable au chancre.

Reinette de France    Très sucrée, très acidulée. 5* 1re quinzaine Nov. à fév.�� �7�D�������������,�Q�W�p�U�H�V�V�D�Q�W�H���S�R�X�U���V�D���Á���R�U�D�L�V�R�Q���W�D�U�G�L�Y�H�����P�D�L�V���Q�p�F�H�V�V�L�W�H���O�D���S�U�p�V�H�Q�F�H

�� �� �4�X�D�O�L�W�p���J�X�V�W�D�W�L�Y�H���H�[�F�H�S�W�L�R�Q�Q�H�O�O�H���� �� �G�·�R�F�W���� �� �2�w���������������G�·�X�Q���S�R�O�O�L�Q�L�V�D�W�H�X�U�����%�D�J�X�H�W�W�H���G�·�K�L�Y�H�U�����5�H�L�Q�H�W�W�H���p�W�R�L�O�p�H�����%�H�O�O�H���Á���H�X�U

       simple, Court pendu rouge). Résistante à la tavelure et faible

       vigueur de l’arbre. Bonne pour tous les usages. Seule une

       certaine sensibilité au chancre et au feu bactérien est à déplorer.

�5�H�L�Q�H�W�W�H���G�H���:�D�O�H�I�I�H�� ���&�K�D�L�U���W�U�q�V���I�L�Q�H�����W�U�q�V���E�O�D�Q�F�K�H�����I�H�U�P�H���� ���
�� �)�L�Q���V�H�S�W������ �2�F�W�����j���P�D�U�V�� �7�D���������� �$�Q�F�L�H�Q�Q�H���Y�D�U�L�p�W�p���E�H�O�J�H���G�H���O�D���U�p�J�L�R�Q���G�H���/�L�q�J�H���W�U�D�G�L�W�L�R�Q�Q�H�O�O�H�P�H�Q�W

�� �� �Q�R�Q���I�D�U�L�Q�H�X�V�H�����D�U�R�P�D�W�L�T�X�H�����W�U�q�V���p�T�X�L���� �� �G�p�E�X�W���R�F�W���� �� �2�w���������� �F�X�O�W�L�Y�p�H���H�Q���K�D�X�W�H���W�L�J�H���P�D�L�V���V�·�D�G�D�S�W�H���E�L�H�Q���j���W�R�X�V���S�R�U�W�H���J�U�H�I�I�H��

  librée en sucre et acidité. Fruit de des-      

  sert de 1re qualité. Gros calibre.     

�5�H�L�Q�H�W�W�H���G�H�V���&�D�S�X�F�L�Q�V�� �����5�L�F�K�H���H�Q���V�X�F�U�H�����I�R�U�W�H���D�F�L�G�L�W�p���H�W���� ���
�� �'�p�E�X�W���R�F�W���� �1�R�Y�����j���M�D�Q�Y�����7�D���������� �6�L���Y�R�X�V���Q�·�D�Y�H�]���T�X�·�X�Q���S�R�P�P�L�H�U���j���S�O�D�Q�W�H�U�����F�K�R�L�V�L�V�V�H�]���X�Q���5�H�L�Q�H�W�W�H��

�� �� �S�D�U�I�X�P���S�U�R�Q�R�Q�F�p�����H�[�F�H�O�O�H�Q�W�H���� �� �� �� �2�w���������� �G�H�V���&�D�S�X�F�L�Q�V�������U�X�V�W�L�T�X�H���H�W���G�·�H�[�F�H�O�O�H�Q�W�H���T�X�D�O�L�W�p���J�X�V�W�D�W�L�Y�H�����F�H�W�W�H��

  qualité gustative pour la table      variété ne peut pas vous décevoir. 

  comme pour la pâtisserie.      

Reinette étoilée  Bonne, tombée dans l’herbe  5 2e���T�X�L�Q�]�D�L�Q�H�� �2�F�W���������Q�R�Y���� �7�D���������� �7�U�q�V���E�R�Q�Q�H���Y�D�U�L�p�W�p���G�·�D�P�D�W�H�X�U���G�R�Q�W���Q�R�X�V���F�R�Q�V�H�L�O�O�R�Q�V���O�D���F�X�O�W�X�U�H

(Sterappel en Belgique)  �G�H�S�X�L�V���T�X�H�O�T�X�H�V���M�R�X�U�V�����O�D���F�K�D�L�U���� �� �G�H���V�H�S�W���� �� �2�w���������� �S�R�X�U���S�R�O�O�L�Q�L�V�H�U���O�H�V���Y�D�U�L�p�W�p�V���j���Á���R�U�D�L�V�R�Q���W�D�U�G�L�Y�H�����%�H�O�O�H���Á���H�X�U���G�R�X�E�O�H������

  blanche se veine de rouge et      Reinette de France).

  devient fondante, agréablement 

  sucrée. Bon équilibre sucre-acidité.

�5�H�L�Q�H�W�W�H���+�H�U�Q�D�X�W�� ���&�K�D�L�U���W�U�q�V���F�U�R�T�X�D�Q�W�H�����D�V�V�H�]���I�H�U�P�H�� ���
�� �'�p�E�X�W���R�F�W���� �2�F�W���j���P�D�U�V�� �7�D������������ �9�D�U�L�p�W�p���D�\�D�Q�W���X�Q�H���E�R�Q�Q�H���S�U�R�G�X�F�W�L�Y�L�W�p�����U�D�S�L�G�H���j���V�H���P�H�W�W�U�H���j���I�U�X�L�W�����)�U�X�L�W�V��

�� �� �M�X�W�H�X�V�H�����D�F�L�G�X�O�p�H���H�W���V�X�F�U�p�H�����W�U�q�V�� �� �� �� �2�w���������� �G�H���F�D�O�L�E�U�H���P�R�\�H�Q���j���J�U�R�V���H�W���G�H���I�R�U�P�H���D�S�O�D�W�L�H�����/�H���F�K�D�Q�F�U�H���H�V�W���j���V�X�U�Y�H�L�O�O�H�U��

  rafraîchissante. Pomme de table      sur sols lourds et humides.

  dont la qualité varie selon les années.

Tardive de Bouvignies   Agréablement sucrée, de saveur   4* 2e���T�X�L�Q�]�D�L�Q�H���� �)�L�Q���R�F�W�����j���� �7�D�������������� �9�D�U�L�p�W�p���U�X�V�W�L�T�X�H���j���F�R�Q�G�X�L�U�H���H�Q���K�D�X�W�H���W�L�J�H�����D�U�E�U�H�V���G�H���S�O�H�L�Q���Y�H�Q�W����

(Rambour d’hiver)�� �� �O�p�J�q�U�H�P�H�Q�W���D�U�R�P�D�W�L�V�p�H���� �� �G�H���V�H�S�W���� �G�p�E�X�W���M�D�Q�Y���� �2�w���������� ��

�'�R�X�E�O�H���E�R�Q���� �� �/�D���F�K�D�L�U���H�V�W���V�X�F�U�p�H���H�W���D�F�L�G�X�O�p�H���� ���
�� �)�L�Q���V�H�S�W���� �2�F�W�����j���G�p�F���� �7�D���������� �7�\�S�L�T�X�H���G�H���O�·�$�Y�H�V�Q�R�L�V���7�K�L�p�U�D�F�K�H�����F�H�W�W�H���Y�D�U�L�p�W�p���D���p�W�p��

�S�R�P�P�L�H�U���U�R�X�J�H�� ���� �� �� �� �2�w���������������O�D�U�J�H�P�H�Q�W���G�L�I�I�X�V�p�H���V�X�U���O�·�H�Q�V�H�P�E�O�H���G�X���W�H�U�U�L�W�R�L�U�H���U�p�J�L�R�Q�D�O��

�'�R�X�E�O�H���E�R�Q���� �� �/�D���F�K�D�L�U���H�V�W���V�X�F�U�p�H���H�W���D�F�L�G�X�O�p�H���� ���
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Beurré d’Anjou  1,2 Fin septembre Début octobre à décembre + Très sucrée, parfumée. À conduire en formes basses (arbres 
(Nec plus ultra Meuris)      de jardins, formes palissées). 
Beurré Lebrun (Lebrun)  3 Fin août - début septembre Septembre + Très sucrée, parfumée, musquée. À conduire en formes   
      basses (arbres de jardins, formes palissées).
�%�H�X�U�U�p���6�X�S�H�U�À���Q�� �� ���� �0�L���6�H�S�W�H�P�E�U�H���0�L���6�H�S�W�H�P�E�U�H���j���0�L���2�F�W�R�E�U�H�����������8�Q�H���G�H�V���P�H�L�O�O�H�X�U�H�V���S�R�L�U�H�V���G�·�D�X�W�R�P�Q�H�����3�U�R�G�X�F�W�L�R�Q���P�R�\�����j
      bonne. Entrecueillir les fruits. Se conserve jusque 25 jours
      en cave, après les fruits bletissent. A conduire en basse-tige.
Comtesse de Paris  1,2 Mi-octobre Début décembre à début + Sucrée, sans saveur spéciale. Convient à la haute-tige et aux 
    février  formes basses.
Cornélie (Désiré Cornélis)  3* Fin août, au même moment  2ème quinzaine d’août à  + Très sucrée, agréablement parfumée. Convient à la haute-tige 
   que William’s septembre  et aux formes basses.
Sans pépins,   4,5 Fin août à septembre Fin août à début octobre. À + Sucrée, légèrement parfumée, faiblement musquée, devient 
(Marquise d’Hem,    entrecueillir tous les 10 jours  facilement pâteuse. Convient à la haute-tige et aux formes 
Belle de Bruxelles)      basses.
Poire à Clément  3,4* Mi-août Mi-août à septembre + Sucrée, extrêmement parfumée. À conduire en formes   
      basses (arbres de jardins, formes palissées).
�6�X�F�U�p�H���G�H���0�R�Q�W�O�X�o�R�Q�� �� �������� �'�p�E�X�W���R�F�W�R�E�U�H���2�F�W�R�E�U�H���Q�R�Y�H�P�E�U�H�� ���� �6�X�F�U�p�H�����D�J�U�p�D�E�O�H�P�H�Q�W���S�D�U�I�X�P�p�H�����&�R�Q�Y�L�H�Q�W���j���O�D���K�D�X�W�H���W�L�J�H
      et aux formes basses.
Triomphe de Vienne  3,4 Fin août, une semaine Septembre + Très sucrée, agréablement parfumée. Convient à la haute-tige
   avant William’s   et aux formes basses.
Poire à côte d’or  5 1re quinzaine d’octobre Décembre à mars + Variété exclusivement culinaire. Traditionnellement cultivée  
(Saint-Mathieu d’hiver,      en haute-tige (arbre de plein-vent). Répandue un peu partout  
Belle de Moncheaux)      dans la région.
Poire de Livre  4* 1re quinzaine d’octobre Janvier à mars + Très sucrée, destinée exclusivement à la cuisson. 
      Traditionnellement cultivée en haute-tige.
Saint-Mathieu  4* 2e���T�X�L�Q�]�D�L�Q�H���G�H���V�H�S�W�H�P�E�U�H�� �2�F�W�R�E�U�H�������� �(�[�F�H�O�O�H�Q�W�H�����7�\�S�L�T�X�H���G�H���O�D���S�O�D�L�Q�H���G�H���O�D���6�F�D�U�S�H���H�W���G�H���O�D���U�p�J�L�R�Q��
      de Lille.
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Conseils, informations, choix et commandes de vos végétaux sur www.plantonsledecor.fr



Découvrez et savourez nos variétés 
fruitières régionales !

Expositions, fêtes locales, animations, formations, 
pressage de pommes, visites de vergers, 

plantations, portes ouvertes, ...
proposés par les associations, collectivités, professionnels, ...

Retrouvez-nous sur :
• facebook : l’automne fruitier en Hauts-de-France

• www.enrx.fr
Renseignements : 

enrx - 03 20 67 03 51 - crrg@enrx.fr
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6, rue du Bleu Mouton
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métro : République
tél : +33(0)3 20 12 89 12

fax : +33(0)3 20 12 89 39

contact@enrx.fr
www.enrx.fr

www.plantonsledecor.fr

ENRX est soutenu par la Région Hauts-de-France pour 
mettre en œuvre des missions d’envergure régionale 
précisées dans une convention d’objectifs pluriannuelle.
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ESPACECONCORDE VILLENEUVE D’ASCQ
ENTRÉEGRATUITE

HAUTS-DE-FRANCE

BELGIQUE

avec le soutien de

Infos : +33 (0)3 20 67 03 51 www.enrx.fr

une initiative de

POMEXPO 2017, 
exposition pomologique :

• avec plus de 300 variétés présentées, 
• la détermination de vos fruits, 

• des conseils pour vos projets de plantations 
par les techniciens et les pépiniéristes et pour 
l’entretien de vos fruitiers par les spécialistes, 

• un marché du terroir 
autour des variétés fruitières 

et légumières régionales, 
• des dégustations,

• 30 exposants et plus de 6 000 visiteurs.

WWW.PLANTONSLEDECOR.FR


